
цены указаны из расчета на 50 персон.
Индивидуального просчета требуют позиции: посуда, пероснал, транспорт.

Примерное меню фуршета  
из  расчета на 50  персон:

Кухня:
Мини-сэндвич с куриной грудкой, овощами и сыром			   50 шт.

Валован с салатом из семги						      50 шт.

Брускетта с ростбифом и вялеными томатами				    30 шт.

Куриный рулет под сырной шапкой					     30 шт.

Мини-капрезе с соусом песто						      30 шт.

Легкий салат с рукколой, креветками и соусом из лайма  
в мартине-бокале								        25 шт.

Салат «Цыпленок тандури» с авокадо в олдфешне			   25 шт.

Тигровые креветки-гриль на шпажке с маслиной, лаймом		  30 шт.

Канапе из семги с грейпфрутом и имбирно-лаймовым соусом  	 30 шт.

Панакота на бисквите с лаймовым соусом				    50 шт.

Мини-трубочки со сгущенным молоком					    50 шт.

Бар:
Лимонад натуральный (имбирно-лаймовый, клубнично-базиликовый)	 50 шт.

Чай Con Tea (сливки, лимон)							       30 шт.

Кофе натуральный Paulig 							      30 шт.

Вода «Байкал» (пластик)							       25 шт.

				    Стоимость				    43 925 руб.
				    Сумма на 1 персону				   ~878,5 руб.


